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讲 到 蕉 局 全 G 间 本 剑 和 忆 的 和 名气 且 你 忆 
7 _ 庆 要 湖 关内 皇 基 
人 EN 


ee 给 人 一 种 奇 香 杂 味 、 
味香 的 感觉 ， 有 点 像 吃 海鲜 砂 煲 ， 又 像 在 巴 
得 买 示 西 一 样 ， 应 有 尽 有 。 


影 @ 作 者 摩 圣 然 对 东 主 谢 瑞 麟 所 京 

全 人 时 独家 肉 骨 茶 ， 赞 不 

ee 幸 芭 新 和 方 
至 

然 


快 条 匠 。 居 讲 食 客 再 也 不 用 老 远 的 
去 巴 生 吃 那 有 名 的 肉 骨 茶 。 在 新 届 
大 ,， 只 要 你 找 人 一 问 ， 一 定 会 有 人 
告诉 你 ， 这 颇具 口感 食 味 的 肉 骨 从 
在 那里 ， 因 为 它 实在 太 特 别 了 ,， 几 
和 子 已 是 家 哈 户 此 了 。 
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期 南 马 人 受 新 加 坡 饮 食 文化 的 
影响 ， 不 喜欢 吃 太 油腻 的 肉 关 
食物 ， 所 以 东 主 谢 瑞 麟 在 悉心 地 研究 





本 地 口味 后 ,调配 出 另 一 套 训 调 砂 煲 “” 巴 生 学 来 得 肉 骨 茶 ， 又 深 具 居 大 色彩 woreeew 有 一 
二 @ 巴 生 传统 风味 肉 骨 茶 经 东 主 改良 后 ， 
肉 骨 茶 的 独家 秘方 。 的 独家 配方 肉 骨 ee 
肉 骨 茶 是 以 当归 、 党 参 、 玉 何 、 潮 兴 肉 骨 茶 价 钱 实 惠 :. 每 人 只 
干草 、 川 营 等 药材 炮制 出 肉 骨 茶 味 道 要 付 上 RM4.30 就 可 以 让 你 尽兴 , 大 


@ 潮 兴 肉 骨 茶 特制 的 上 汤 配 饭 ， 美 味 极 了 ! 
， 再 将 肥 肉 去 掉 肥 腻 的 部 分 ( 选 一 些 肉 ca 


不 太 厚 ， 骨 枝 适 中 的 排骨 )， 以 中 火 亮 
元 。 在 上 砂 煲 前 加 和 海参、 鲍鱼 、 蘑 
菇 、 冬 菇 ， 尽 显 砂 煲 肉 骨 本 色 。 举 侯 
一 夹 ， 一 块 块 肉 实 香 滑 的 猪手 肉 ， 混 
沌 沌 的 汤色 ， 扑 鼻 的 药材 香 ， 有 一 种 
腻 却 又 让 你 猛 吞 口水 ， 想 多 吃 几 口 的 
冲动 食 感 。 





颇具 口感 
潮 兴 肉 骨 茶 在 新 拓 套 镇 营业 已 有 
]4 年 的 历史 。 久 而 久之 ， 它 的 风味 束 
连 新 加 坡 的 老 疼 客 们 、 洋 人 、 异 族 同 
徇 都 会 闻 风 前 来 一 试 ， 吃 这 一 道 远 赴 


风味 23 期 .29 


